
 
Les taxes et le service ne sont pas inclus / Taxes and service charge are not included 

 

 

 

 

Menu ~ Menu 
12 personnes ou plus ~ 12 people or more 

 

Amuse bouche au choix du Chef,  
Choix d’une entrée à l’avance, choix d’un plat sur place, 

 pâtisserie à la Française et café presse 
        Chef Choice Amuse Bouche, 

Choice of one appetizer in advance, choice of entrée on site, 
 French pastry and pressed coffee 

54$ 

 
 

Amuse-bouche au choix du Chef ~ Chef Choice Amuse-Bouche 
 
 

Les entrées ~ Appetizers 
Choix d’une entrée à l’avance ~ Choice of one appetizer in advance 

 
St-Jacques poêlée ~ Panseared scallop 

St-Jacques poêlée sur royal de courgettes, émulsion de poivrons 

Pan seared scallop on a "royal" of zucchini, sweet pepper emulsion 

ou ~ or 

Gaspacho de tomates ~ Tomato gaspacho 

Gaspacho de tomates et glace de fromage de chèvre frais, poudre d’olives Kalamata 

Tomato gazpacho and fresh goat cheese ice cream, Kalamata olive powder 
 

ou ~ or 

Salade pastorale ~ Mix green salad 

Salade pastorale, échalotes et huile de noix 

Mix green salad, shallots and walnuts oil 

 
 

Les plats principaux ~ Main courses 
 

Kangourou ~  Kangaroo 

Filet de kangourou pané au Doukkas, purée de chayotte, jus au Bailey’s 

Kangaroo tenderloin breaded with Doukkas spices, chayote purée, Bailey’s sauce 

ou ~ or 

Poitrine de poulet laquée ~ Roasted chicken breast 

Poitrine de poulet laquée et injectée à la bromeline, ananas poêlée à la coriandre fraîche et jus réduit 

Lacquered chicken breast and bromeline injection, seared pineapple with fresh coriander and juice 

ou ~ or 

Pavé d’escolar ~ Escolar steak 

Pavé d’escolar cuit bleu sur ragoût de fèves vertes et morilles, pancetta, jus de veau 

Escolar steak cooked blue served on a green beans and morels stew, pancetta, veal juice 

 

 

 

Pâtisserie à la Française et café presse ou thé 
        French pastry and pressed coffee or tea 

 

 
 

 
 

                                                                                                               Chef Exécutif: Deff Haupt  

Directeur de la Restauration : Netto Moreira 

 
 


